MENU PLAISIR

m—

| 4 Petits fours chauds |
Foie gras de Canard entier

Bouchée de poisson sauce champagne

et petits légumes

Médaillon de Chapon sauce normande
Gratin dauphinois et
Purée de légumes

skSuggestion de présentation:



MENU FESTIF
23€

Folie gras de Canard entier
4 Petits fours chauds

Cassolette de poissons flambés au
Calvados et petits légumes

Sauté de Biche sauce grand veneur
Gratin dauphinois et
Flan de légumes du sud

Réti de Veau farci sauce forestiére
Gratin dauphinois et

Flan de légumes du sud

skSuggestion de présentation:



JURMAND

8 bouchées festives

Foie gras de Canard entier avec
sa compotée d'oignons au cassis

Filet de Bar avec
son velouté au corail d’oursin et
Flan de légumes

TJournedos de Veau
Sauce fruits des bois
Gratin dauphinois et
mousseline de céleri et chdtaigne

Magret de Canard
Sauce langoustine
Gratin dauphinois et
mousseline de céleri et chitaigne

skSuggestion de présentation:



MENU DES CHEFS
39€

8 bouchées festives

Foie gras de Canard entier avec
sa compotée d'oignons au cassis

et son coulis de fruits rouges
au balsamique

Filet de Saint Pierre
Créme de Homard et
risotto aux champignons

Pavé de Biche OM

Sauce au foie gras et au Cognac
Carottes BJO glacées a l'orange et
Pommes de terre grenailles

Filet de Boeuf
Sauce au foie gras et au Cognac

Carottes BJO glacées a l'orange et
Pommes de terre grenailles

*Suggestion de présentationk



MENU BAMBIN(
6.90€

)G

4 Petits fours chauds

Emincé de volaille sauce

a la créeme, Potatoes

skSuggestion de présentation:



MISES EN BOCUCHE

Plateau petits fours chauds 40 piéces
I Plateau bouchées festives 30 piéces I

Plateau apéritif 76 piéces

I Pain surprise 50 pieces I

skSuggestion de présentation:




ENTREES

Foie gras de canard au Whisk
| 2056 it i e pomnss |

I Pdté en croiite canard et ris de veau I Boudin blanc fine champagne

skSuggestion de présentation:



ENTREES

Coquille Saint Jacques I Bouchées a la reine I

I Saumon Fume FAIT MAISON I
Rillettes de duo saumon

skSuggestion de présentation:



VIANDE

Souris d’agneau avec
son jus de cuisson aromatisé au romarin OU

sa sauce au miel
Gratin dauphinois et mousseline de céleri et chitaignes

skSuggestion de présentation:



